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Общее
количество

часов

Итоговая
оценка

Фами.лия, и-^,i!.rl, отчество

АзрЕт

.Д,ата рождения 15.12.1995 г.

ýокумент о предшествующем },гровне образовакия

Атгестат о среднем (полном) общем образовании

3а время обучения сдаrr(а) зачеты, экзамены по следчющи,ч1 д
(моду.,rям), проше.п,(а) учебную (производственное обучение)
и IrроизводственFIую практику, итогов}то аттестацию

Н аименование пре.\-метов

Правовые основы профессиональной

АНОО [ПО кI_{ентральный

инститчт
повы шения квалиtРикаци и

и H;lJlbHotl

переподготовки))

Приложение l<

СВИДЕТЕЛЬСТВУ
о профессии рабочего,
долхности слyжащего

Ns 3324093343бl2

2209-09з2
(1вмстрационный номер)

30 сентября 2022 года
(дата вьцачи)

PetueHuc.M
апхmесlпацLлонной

ком.uссuu
30.09.2022 г.деятельности

ПрофессионаJIьные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборудование предприятий
общественного питания

Основы калькуляции и учета

Организачия производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональной деятельности

46

75

46

67

отлично

отл

от

отлич

отлиtl

отлич

отлиLI

отлtlч

от года

з2

49

з2

54
40

бз

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар 5-го разряла

Председате,rъ 
_

аттестационнои
комиссии

Руководитель

Секртарь

отлиlI

rЦеrrраlъ+tнi

fi{сIиryт пс8ýlшФfiя

rишфrщrrtх

о

Всего: 504 учебных часов


